
 

 

 

 

 

ALL THE TIME 
 

MILHOJAS DE MICUIT FOIE 
Con jamón ibérico, lomo de bellota y delicias del Chef 

 
BOMBÓN DE MERLUZA 

sobre crema de guisantes, colas de langostinos y  
aceite de marisco 

 
SORBETE 

Smoothie de limón y piña 
 

CARRILLADA IBÉRICA AL OPORTO 
Con puré de calabaza y gratén de patata con caramelo de brandy 

 
POSTRE NOCHEVIEJA 2026 

 
CAFÉ EXPRESO E INFUSIONES 

 
BODEGA: Aguas minerales, refrescos, cervezas, vino blanco Marqués 

de Cáceres DO Rueda, vino tinto Marqués de Cáceres Crianza DO 
Rioja y cava Pago de Tharsysbrutnature. 

 

PRECIO Por comensal: 150€ IVA incluido 
INCLUYE: UVAS DE LA SUERTE, COTILLÓN, 

BARRA LIBRE, RESOPÓN Y DISCO MÓVIL CON DJ 
 

 

 
 
 
 
 

 

PREMIUM 
 

MARISCO BELLAVISTA 
Con milhojas de micuit de foie y delicias del chef 

 
SUPREMA DE BACALAO  

con colas de langostinos y  
confitado de ajos y piñones en aceite de marisco 

 
SORBETE 

Smoothie de limón y piña 
 

ASADO DE LECHAZO 
Elaborado según el método tradicional 

 
POSTRE NOCHEVIEJA 2026 

 
CAFÉ EXPRESO E INFUSIONES 

 
BODEGA: Aguas minerales, refrescos, cervezas, 
vino blanco Marqués de Cáceres DO Rueda, vino tinto Marqués 
de Cáceres Crianza DO Rioja y cava Pago de Tharsys brut nature. 

 

PRECIO Por comensal: 165€ IVA incluido 
INCLUYE: UVAS DE LA SUERTE, COTILLÓN, BARRA LIBRE,  
RESOPÓN, MÚSICA EN DIRECTO Y DISCO MÓVIL CON DJ 

www.casaquiquet.com 
RESERVAS    96 120 07 50 

HABITACIÓN DOBLE 95€ IVA incluido (alojamiento y desayuno) 

Nochevieja 2026 


